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ome in ogni bella storia,
(( si parte da un sogno che

si vuole realizzare: vive-
re di cio che si ama»: ed & appunto
I'obiettivo di dar vita a quella che &
la loro passione lavorativa che ha
spinto due giovani catanesi - Fede-
rico Giglio di 34 anni, laureatosi ot-
to anni fa in Vulcanologia con 110 e
la lode, e Vincenzo Lo Guzzo, di 19
anni, diplomatosi al liceo linguisti-
co “Enrico Boggio Lera”a Catania-a
rimanere in Sicilia e perseguire il
loro sogno, fare gli agricoltori a
temr‘o pieno e gli allevatori di lu-
mache.

Un sogno che i due giovani stanno
realizzando concretamente valoriz-
zando un terreno di pochi ettari che
si trova a Mazzarino, in contrada
“Salveria” (ai confini con il territo-
rio di San Cono) che & stato messo a
loro disposizione dal dermatologo
etneo Toni Gaetano Lo Guzzo chessi-
no a poco tempo fa lo utilizzava co-
me ritrovo per le vacanze della fa-
miglia, e da dove otteneva piccole
quantita di olio e di vino e racco-
glieva noci e mandorle.

Una scelta sicuramente in contro-
tendenza per i due “neoagricoltorie
neoallevatori”, specialmente in un
periodo durante il quale si assiste ad
un vero e proprio esodo da parte di
tanti giovani isolani che, conseguito
un titolo di studio, decidono di tra-
sferirsi al nord Italia o all’estero in
cercadiun lavoro appagante e di un
futuro certo, allontanandosi cosi
dai luoghi di nascita che si vanno
spopolando sempre piu e che stan-
no givenrando delle realta dove vi-
vono solo persone avanti negli anni
o esclusivamente anziani.

«Un progetto che abbiamo deciso
di realizzare un anno fa - racconta
Federico Giglio, il maggiore dei due
- Nonostante la forte passione per la
vulcanologia mi sono sentito “co-
stretto” (in quanto fortemente le-
gato al mio territorio) ad andare via
dalla Sicilia per trovare una occupa-
zione ed utilizzare cosi la mia laurea
di vulcanologo. Dapprima ho co-
minciato a lavorare per conto di al-
cune ditte private che mi hanno in-
caricodi fare delle indagini geogno-
stiche in Italia per conto dell’Eni e
delle Ferrovie dello Stato e poi, pri-
ma del periodo caratterizzato dal
covid, anche all'estero, in Islanda, in
Slovenia ed in Etiopia. Dopo queste
esperienze lavorative I'amore per la
mia terra e la mia famiglia mi indu-
cevano a tornare in Sicilia, in quella
che &la mia vera “casa”, e fare altro.
Serviva pero un'idea praticabile, e
quindi “inventarsi” qualcosa di in-
novativo, ed & per questo che con
Vincenzo, ascoltando anche i sugge-
rimenti del dott. Toni Gaetano Lo
Guzzo che ci ha incoraggiato, abbia-
mo deciso di aprire I'azienda agri-
cola “Terra dei Logu™».

1l racconto continua: «Abbiamo
cominciato valorizzando e siste-
mando una parte della nostra cam-
pagna e dopo ne abbiamo acquistato
altre terre per aumentare 'esten-
sione del territorio utile su cuilavo-
rare; in questo modo adesso abbia-
mo una disponibilita complessiva di
dieci ettari (di cui quattromila me-
tri quadrati destinati all'allevamen-
to di lumache), per cui negli ultimi

a-

Il sogno di due
giovani catanesi

si @ materializzato
a Mazzarino

«Un insieme di
passione, emozioni
e voglia di fare
qualcosa nella
nostra isola»

Allevare lumache per cambiare vita

carci le mani” e quindi a zappare,

ortare la motozappa, piantare pa-
etti, sistemare I'impianto idrico, a
fare tutto quello che una attivita a-
gricola richiede, occupandoci del-
I'ordinaria manutenzione e di quel-
la straordinaria. Un lavoro che ci
rende felici ed allo stesso tempo or-
gogliosi e che contiamo di portare
avanti...».

«L'idea giusta che si adattava per-
fettamente a quello che é sempre
stato il nostro obiettivo ci & venuta
poco prima dei miei esami di matu-
rita - racconta il diciannovenne
Vincenzo Lo Guzzo, iscritto in
Scienze Agrarie - ed € quella di valo-
rizzare i terreni vicino Mazzarino
dove mio padre Toni Gaetano mi
portava sin dalla tenera etd, e dedi-
carmi total all'ambiente ed

mesi abbiamo potuto imp
re la produzione di prodotti agricoli
ed allo stesso tempo creare un elici-
colo funzionante dove si allevano
lumache di qualita da destinare ai
mercati non solosiciliani. E per rea-
lizzare il nostro obiettivo, da volen-
terosi agricoltori, sempre lavoran-
do da soli con tenacia e buona vo-
lonta, abbiamo cominciato a “spor-

all'agricoltura; il suo apporto ed il
suo incoraggiamento ¢ stato deter-
minante nella scelta che abbiamo
fatto. E’ statauna idea che ci haaffa-
scinato subito, anche perché Fede-
rico voleva crearsi un futuro in Sici-
lia ed io un presente, e cosi il 22 Q(U
glio dello scorso anno abbia

no iscritto alla facolta di Agraria a
Catania per acquisire maggiori
competenze specifiche su come la-
vorare nei campi e come allevare le
lumache».
Una lungimiranza premiata, in-
somma: «Finalmente la nostra
ande passione per la campagna si
€ potuta mettere in atto, divenendo
una splendida realta. Cosi abbiamo
trovato non solo un lavoro ma an-
che messo in atto un nuovo stile di
vita. Una scelta coraggiosa quanto
radicale, che abbiamo fatto con
grande consapevolezza e determi-
nazione, perché ci sentiamo moti-
vati anche da un amore incondizio-
nato nei confronti della nostra re-
Eione e della nostra terra, dove ab-
iamo voluto intraprendere questa
bellissima “avventura”, che ci con-
sente di realizzare cosi il nostro so-
gno proprio in quello che ¢ il cuore
pulsante della Sicilia, e cioé I'entro-
terra nisseno. La nostra & una pas-
sione per la natura trasmessa da no-
stro nonno Vincenzo, che spinse
mio padre ad acquistare i primi ter-
reni in territorio di Mazzarino nel
1993 con l'intento di trascorrere i fi-
ne settimana in famiglia immersi
nella natura e dedicarsi alle attivita
agricole pit semplici. Solo dopo po-
chi anni i nostri familiari comincia-

11 vulcanologo Federico Giglio al lavoro nelle campagne tra Mazzarino
e San Cono, dove insieme con Vincenzo Lo Guzzo, si dedica
all'allevamento di lumache oltre che alla cura della terra, messa

isposizi i iano al meglio, abbi -
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rono a raccogliere i primi prodotti
agricoli, ottenendo olio, mandorle e
vino, destinati solo al consumo fa-
miliare. Con il passare del tempo
quel fazzoletto di terra originaria-
mente comprato come rifugio dal-
l'ordinario caos cittadino divenne
sempre piu esteso, facendo diventa-
re la gestione amatoriale dei terreni
un impegno continuativo».

«E' stato il connubio tra passioni,
emozioni e voglia difare qualcosain
Sicilia - ricordano i due giovani (Fe-
derico che ¢ fidanzato con Miriam
laureata in Filosofia e Vincenzo che
¢ fidanzato con llenia che studia
Giurisprudenza) - e ci ha spinto a
creare una vera e propria azienda
agricola, che & sorta ufficialmente
un anno fa e che si chiama “Terra
dei Logu”, situata in una bella zona
che domina la Valcamonica e che &
lontana dai centri abitati e da coltu-
re intensive. Il nostro innovativo
punto di forza aziendale é rappre-
sentato dall'allevamento elicicolo
che ci sta dando grandi soddisfazio-
ni, e cio anche perché, cosi come ab-
biamo fatto per poter vendere al
meglio i nostri prodotti, abbiamo
studiato, ci siamo informati e, so-
prattutto, per quel che riguarda la
produzione delle lumache, siamo
andati pure nel Palermitano a vede-
re altri allevamenti di chiocciole:
nello scorso mese di giugno ne ab-
biamo gia venduto una discreta
quantitas.

Ma non é finita qui: «Allo stesso
tempo ci siamo impegnati sempre
da soli a sistemare e pulire i nostri
terreni agricoli. In un anno di lavo-
ro effettivo si puo dire che abbiamo
potuto recuperare le spese fatte si-
no ad ora, e cio I'abbiamo potuto fa-
relavorando a pieno ritmo e soprat-
tutto con grande passione».

«L'obiettivo comunque - conclu-
dono idue giovani - & quello di pun-
tare soprattutto sull’allevamento
delle chiocciole da destinare non
solo a fini gastronomici: vorremmo
avvicinarci al settore della cosmesi,
e cio utilizzando la bava delle luma-
che che trasformata in crema ormai
& molto richiesta ed utilizzata con-
tro le rughe, € inoltre lenitiva, idra-
tante ed antiossidante. Insomma, di
lavoro da fare ce n'é proprio tanto,
ma non ci preoccupiamo di cio per-
ché, aiutati dagli agricoltori vicini
alla nostra azienda e che ci consi-



